
Waldwirtschaft Heidekönig
Öffnungszeiten Sommerzeit (April /Mai bis Oktober)
[Winterzeit (November bis April – wetterabhängig): siehe Winterkarte ]

Mittwoch bis Sonntag: ab 11:30 Uhr
Montag & Dienstag: Ruhetag 
Küchenannahme: in der Regel bis 19:00 Uhr
( je nach Wetter und Jahreszeit auch früher oder später)
An Sonn- und Feiertagen sind keine Reservierungen möglich.

Selbstbedienung
Getränke und Essen bestellen Sie an der Ausgabe. 
Bitte nennen Sie uns dafür bei der Bestellung Ihre Tischnummer. 
Bitte beachten Sie, dass die Speisen evtl. nicht gleichzeitig kommen.
Wir bedanken uns im Voraus bei Ihnen, dass Sie Ihren Tisch für 
den nächsten Gast sauber hinterlassen. Unsere Geschirr-Rückgabe 
 be fi ndet sich an der Treppe auf dem Tisch. 

Toiletten
Unser stilles Örtchen fi nden Sie oberhalb der Außentreppe, 
schräg rechts im Häuschen mit den zwei grünen Türen. 

Livemusik im Heidekönig

Openair Livemusik unterschiedlichster Stilrichtungen.

 Das komplette Programm fi nden Sie unter 
www.der-heidekoenig.de

Elexier de Balsamico
Die Essigspezialität aus dem Restaurant Forsthaus Telegraph. 
Einfach lecker und vielseitig verwendbar. Dieser Essig macht 
Ihre Salate, Vorspeisen und Antipasti zu einem wahren Genuss.
Elexier de Balsamico fi nden Sie in unserem Restaurant, 
in unserem Online-Shop unter www.elexier-de-balsamico.de, 
bei Ihrem Feinkosthändler oder direkt hier.
200 ml: 13,90 EUR . 350 ml: 19,90 EUR
500 ml: 24,90 EUR inkl. 7% MwSt.

Gutscheine
Die ideale Geschenkidee für Familie und Freunde: 
ein Gutschein von der Waldwirtschaft Heidekönig. 
Wir informieren Sie gerne.

Mich darf man mitnehmen.

Weine (enthalten Sulfi te)

www.der-heidekoenig.de

Waldwirtschaft Heidekönig
Mauspfad 3 . 53842 Troisdorf-Spich
Tel.: 02241 3011875 . welcome@der-heidekoenig.de G
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Selbstbedienung

Weitere Flaschenweine fi nden Sie 
auf unserer gesonderten Weinkarte.
Sollte ein Jahrgang vergriffen sein, 
erhalten Sie den Folgejahrgang.

Offene Weine (Weiß, Rosé und Rot)

Weingut Juliusspital, Franken

Iphöfer Bacchus, QbA halbtrocken 0,2 l 4,90 € Flasche 1,0 l 21,90 €

Echter Secco 0,1 l 4,90 € Flasche 0,7 l 24,90 €

Weingut Gälweiler, Nahe

Spätburgunder Rosé, QbA halbtr. 0,2 l 5,80 € Flasche 1,0 l 24,90 €

Weingut Ellermann-Spiegel, Pfalz

Grauburgunder, QbA trocken 0,2 l 5,80 € Flasche 1,0 l 24,90 €

Simsalabim, QbA trocken 0,2 l 5,80 € Flasche 1,0 l 24,90 €

Weingut Joachim Heger, Baden

Weißburgunder, QbA trocken 0,2 l 6,30 € Flasche 1,0 l 25,90 €

Weingut Konrad Salwey, Baden

Spätburgunder Rosé, QbA trocken 0,2 l 6,30 € Flasche 1,0 l 25,90 €

Weingut Kriechel, Ahr

Blanc de Noir, QbA trocken 0,2 l 6,30 € Flasche 1,0 l 25,90 €

Weingut Robert Weil, Rheingau

Riesling, QbA trocken 0,2 l 7,00 € Flasche 1,0 l 27,90 €

Folge uns auf Instagram:
@waldwirtschaft_ 

heidekoenig



Vegetarisch

Glutenfrei Laktosefrei Gluten- und laktosefrei

Vegan

Flammkuchen für Ihre Feier – Catering zu jedem Anlass

Infos unter: www.flammkuchen.catering  |  anfrage@flammkuchen.catering

Auch sehr lecker... 

Brotkorb wahlweise mit hausgemachtem Kräuterquark (A, G)  
oder Olivenöl oder Marmelade und Butter (G) 3,90 €

 Oliven 3,90 €

Warmer Milchreis mit Zimt und Zucker 6,90 €

Unsere legendäre Kartoffelsuppe mit Wursteinlage (2, 3, 8, G) 7,80 €

Bockwurst mit Brot, dazu Senf oder Ketchup (2, 3, 8) 3,90 €

Hausgemachter Nudelsalat im Weckglas (C, G, J) 4,80 €

Hausgemachter Nudelsalat mit Bockwurst und Senf (2, 3, 8, C, G, J) 8,50 €

 Kaninchenfutter (Salatteller mit hausgemachtem Balsamicodressing) (J) 7,80 €

Rindercarpaccio mit Cornichon-Vinaigrette  
und Parmesan (J) 12,90 €

 Gratinierter Ziegenkäse mit Rosmarinhonig auf Blattsalaten (J) 12,90 €

Gebratene Gambas à la Provençale auf Blattsalaten (G, J) 17,90 €

Französischer Käseteller mit Brotkorb 12,90 €

Austern Fine de Claire, 6 Stück 17,90 €

Paté Maison (Französische Fleischpastete) (2, 3, 8, C) 13,90 €

Das Brot zu den Gerichten ist glutenhaltig.

Tagesgerichte finden Sie auf unserer Tafel.

Die bestellten Speisen kommen evtl. nicht gleichzeitig.

Frisch belegte und knusprig  
gebackene Flammkuchen 

Flammkuchen mit Lauch, Speck und Käse (1, 2, 3, 8, A) 11,90 €

Flammkuchen mit frischem Blattspinat, Knoblauch und Käse (1, A) 11,90 €

Flammkuchen mit gek. Hinterschinken, Champignons und Käse (1, 2, 3, 8, A) 12,90 €

Flammkuchen mit Schwarzwälder Schinken,  
Zwiebeln, Rosmarin und Käse (1, 2, 3, 8, A) 12,90 €

Flammkuchen mit frischer Ananas, gek. Hinterschinken und Käse (1, 2, 3, 8, A) 12,90 €

Flammkuchen mit Chorizo, Peperoni und Schafskäse (4, A) 12,90 €

Flammkuchen mit getrockneten Tomaten, Ziegenkäse, Rucola 
und hausgemachtem Balsamicoessig (A) 13,90 €

Flammkuchen vegan: mit Knoblauchöl, Spinat, Zwiebeln, Champignons 11,90 €

Flammkuchen vegetarisch: wie vegan, plus Käse und Crème fraîche 12,90 €

Flammkuchen des Monats finden Sie auf unserer Tafel.

Eiskarte  (Saison Mai bis September) 
Eis bitte am Eisfenster abholen

Eis aus unserer Vitrine Joghurt, Zitrone, Erdbeere, Vanille,  
Schoko, Nuss – je Kugel

 
1,30 €

Unser Eis beziehen wir aus einer kleinen Eisdiele im Städtchen Katzenelnbogen in 
Rheinland-Pfalz. Dort wird es nach unseren Wünschen hergestellt und frisch zu uns 
geliefert. Die Inhaltsstoffe sind an der Eistheke einzusehen.

Eisschokolade »Vanille« Kalte Schokolade, Vanilleeis und Sahne 4,90 €

Eiskaffee »Vanille« Kaffee, Vanilleeis und Sahne (5) 4,90 €

Rote Liebe Vanilleeis, Traubensaft und Sahne 5,20 €

Fit for Fun Joghurteis, Joghurt, Früchte der Saison, 
Fruchtsauce und Knuspermüsli

7,50 €

Nussknacker Nusseis, Schokoeis, Nusslikör, Sahne, Krokant 7,50 €

Henne Berta Vanilleeis, Schokoeis, Eierlikör, Sahne, Scho-
kostreusel

7,50 €

Süßes
Hausgemachter Kuchen nach Angebot (A, C, G) 3,70 €

Grießpudding mit roter Grütze (A, G) 4,60 €

Mousse au chocolat (C, G) 5,70 €

Portion Sahne zu Eis, Kuchen oder Dessert 0,80 €

Tee „TRINK MEER TEE“ – verschiedene Sorten – in Bioqualität 2,90 €

Frischer Tee – Minze oder Ingwer 3,50 €

Getränke und Speisen bestellen und bezahlen Sie an der Ausgabe.  
Die Getränke sowie gegebenenfalls Besteck nehmen Sie bitte direkt mit.

Gesellschaften von Oktober bis Februar.
Informationen an der Kasse.

Getränke
Aperol Spritz 0,2 l 6,90 €

Hugo 0,2 l 6,90 €

Mineralwasser – Sprudel oder Still 0,33 l 3,50 €

Flasche 1,0 l 5,90 €

Bionade Orange, Zitrone oder Holunder 0,33 l 3,50 €

Cola (1, 5) oder Cola zuckerfrei (1, 5, 6, 7) 0,33 l 3,50 €

Eistee Zitrone-Holunder (hausgemacht) 0,3 l 3,70 €

Saft vom Obstbauern 0,3 l 3,90 €
(Apfel, Rhabarber oder Traube) 0,75 l 9,50 €

Schorle vom Obstbauern 0,33 l 3,70 €
(Apfel, Rhabarber oder schw. Johannisbeere)

Erdinger Hefeweizen hell (A) oder dunkel (A) 0,5 l 4,90 €

Erdinger Hefeweizen alkoholfrei (A) 0,5 l 4,90 €

Bergisches Landbier (A) 0,5 l 4,90 €

Bergisches Landbier alkoholfrei (A) 0,33 l 3,50 €

Bergischer Radler (A) mit oder ohne Alkohol 0,33 l 3,50 €

Kölsch oder Pils (A) 0,33 l 3,50 €

Café Crème 2,70 €

Espresso 2,20 €

Espresso Macchiato (G) 2,50 €

Cappuccino (G) 3,50 €

Milchkaffee (G) 3,80 €

Latte Macchiato (G) 3,80 €

Chocochino (G) 3,60 €

Pott Kaffee 3,30 €

Kaffee mit Schuss 5,70 €

Kakao (G) 3,70 €

Kakao mit Sahne (G) 4,30 €

Kakao mit Sahne und Amaretto oder Rum (G) 6,50 €

Milchschaum warm oder kalt mit buntem Streusel (G) 2,00 €

Heiße Milch mit Honig (G) 2,40 €

Jägermeister 2 cl 2,70 €

Alter Korn 2 cl 2,70 €

Williams, Kirsch 2 cl 3,50 €

Aquavit 2 cl 3,20 €

Weinbrand, Amaretto 2 cl 3,20 €

Das bestellte Essen bringen wir Ihnen an den Tisch.  
Bitte nennen Sie uns dafür Ihre Tischnummer. 

Sollten Sie unter Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, so lassen Sie 
es uns bitte wissen. Sie dürfen uns jederzeit gerne ansprechen.

Allergene: A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdnüsse, F = Soja,  
G = Milch inkl. Milchzucker, H = Schalenfrüchte/Nüsse, I = Sellerie, J = Senf, K = Sesamsamen,  
L = Schwefeldioxid/Sulfite ab einer Konzentration über 10 mg/kg oder l, M = Lupinen, N = Weichtiere

1) mit Farbstoff(en)   2) mit Konservierungsstoff(en)   3) mit Antioxidationsmittel   4) geschwärzt 
5) koffeinhaltig   6) mit Süßungsmittel   7) enthält eine Phenylalaninquelle   8) mit Nitritpökelsalz    
9) Phospat   10) Geschmacksverstärker

Vegetarisch

Glutenfrei Laktosefrei Gluten- und laktosefrei

Vegan


